
Dopo un esordio leggero e dolciastro dove gli aromi di
nocciola miele terra e cacao sono predominanti,
vira verso un gusto amaro e piccante, con aromi di terra
umida di boschi a prima mattina dopo una pioggia
notturna, cuoio, caffè, cacao e tanto pepe nero. Nel finale
ritornano prepotentemente le note dolci di miele
che si alternano con quelle di pepe, cacao, caffè, legno
affumicato e a tratti nuance balsamiche. Una bella e
singolare evoluzione aromatica gustativa dalla lunga
persistenza. Tra qualche anno, dopo un po’ di affinamento
in humidor, raggiungerà di certo l’eccellenza
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 After a light, sweet start where hazelnut, honey, earth, and
cocoa aromas predominate, it turns toward a
bitter and spicy flavor, with aromas of damp forest floor,
leather, coffee, cocoa, and lots of black pepper. In
the final phase, sweet honey notes reappear forcefully,
alternating with pepper, cocoa, coffee, smoked wood,
and occasional balsamic nuances. A beautiful and unique
aromatic evolution with long-lasting flavors. After
some aging in a humidor, perhaps a few years, it will surely
reach excellence


