
Ingresso potente, vibrante, asciutto, tannico, sapido e con finale di
bocca amaricante di pregevole nota fumé; l’amaro in ogni declinazione,
liquirizia, cioccolato 90%, tostatura di bacche di cacao, legni pregiati,
cuoio nobile. Nello sviluppo della fumata si aggiungono speziature dolci
e leggermente piccanti, si rafforzano le tostature di mandorle e polvere
di cacao, la nota amaricante si declina su sensazioni di caffè, liquirizia
e talora d’arancia essiccata. Chiusura con un crescendo di dolcezza e
cremosità, occasionali spunti balsamici; la speziatura s’addolcisce su
note di cannella, mentre la costante presenza amaricante torna a
vibrare su sentori legnosi e di mallo di noce. Alla mole, decisamente
importante, non segue una proporzionale potenza ma, altresì, disvela
un’amabile fumabilità, con la forza in crescita solo nel finale. Sigaro da
grandi occasioni.

 A powerful, vibrant, dry, tannic entry, savory with a fine smoky bitter finish.
Bitterness in all its nuances: licorice,90% chocolate, roasted cocoa beans,
fine woods, and noble leather. As the smoke develops, sweet and slightly
spicy notes emerge, toasted almonds and cocoa powder intensify, and the
bitter note evolves into coffee, licorice,and occasionally dried orange peel.
The finish brings a crescendo of sweetness and creaminess with occasional
balsamic hints; the spice softens into cinnamon, while the persistent
bitterness resonates with woody notes and walnut husk. Despite its imposing
size, it does not carry proportional strength but rather reveals an enjoyable
smokability, with strength increasing only towards the end. A cigar for grand
occasions.
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